
La nostra cucina privilegia l’utilizzo di materie prime fresche; 
qualora non fossero disponibili, ricorriamo a prodotti surgelati 
di pari qualità. Per qualsiasi ulteriore chiarimento, il personale 
di sala è a vostra disposizione.

pane coperto e servizio � € 3 
acqua Lurisia� € 3 
piadina intera� € 1,5 
mezza piadina� € 1

DESSERT
Crostatina con ganache di cioccolato, arachidi caramellate, fave di cacao e  
ricotta bruciata all’arancio  v, 1, 3, 5, 7, 8� € 8 

Piccola pasticceria con biscotti, croccanterie e dolci della casa, 
accompagnata da crema inglese  v, 1, 3, 7, 8� € 7

Gelato di latte di capra con pere al vin brulé, crumble al cioccolato  v, sg, 7, 12� € 7

Cestino con chantilly al limone, frutti di bosco  v, 1, 3, 7, 12� € 7

Stecco al mascarpone variegato al cioccolato bianco e lime fermentato  v, sg, 7� € 8 

Babà in vaso cottura in bagna della casa  
e crema chantilly sifonata alla vaniglia  v, 1, 3, 7, 12� € 8

GELATO FATTO IN CASA
Gelato al cioccolato fondente 60%, sale Halen Mon  
e arachidi pralinate  v, sg, 5, 7� € 5 

Gelato fior di latte e amarene   v, sg, 7� € 5 

SORBETTO FATTO IN CASA
Sorbetto maracuja e mentuccia  veg, sg, sl� € 5 

Sorbetto al caffè Gentili  v, sg, 7� € 5 


